PLIEGO DE CONDICIONES TECNICAS PARA EL PROCEDIMIENTO DE
CONTRATACION DE SERVICIO DE RESTAURACION DE FERIAS JAEN EN EL
RECINTO PROVINCIAL DE FERIAS Y CONGRESOS DE JAEN

1.- OBJETO.-

El objeto del presente pliego es establecer un minimo de obligaciones y calidad en la
prestacion del servicio objeto del mismo, asi como definir pormenorizadamente los
aspectos mdas importantes en la prestacion del servicio y la forma de satisfacer dichos
trabajos, ya anunciados en el Pliego de Condiciones Particulares.

El contenido del presente pliego debera ser interpretado en consonancia al de Condiciones
Particulares y a las Instrucciones Generales de Contratacidn.

2.- UBICACION Y DOTACION DE LOS LOCALES.-

Los locales descritos en el Pliego de Condiciones Particulares, estdn dotados, al tiempo de
la licitacion en curso, de todos los elementos que se describen en el Anexos I y II, el cual
formara parte de los Pliegos y, en consecuencia, del contrato.

No obstante lo anterior, para la correcta ejecucion del servicio, se empleara la maquinaria,
materiales y utillaje necesarios, que correran por cuenta del restaurador en todo caso,
teniendo que equipar los espacios necesarios para dar servicio adecuado.

3.- CASOS PARTICULARES.-

3.1.- En las ferias organizadas directamente por FERIAS JAEN, facilitard, cuando se estime
oportuno, un espacio adicional que serd entregado a la Empresa, delimitado y sefializado
adecuadamente y con los servicios de electricidad y agua. Dicho espacio adicional sera
elegido y designado directamente por FERIAS JAEN.

Serd por cuenta del adjudicatario la adecuacion y dotacion necesarias del espacio entregado
para el servicio de Restauracion e implementaciones reglamentarias de evacuaciéon de
humos y gases disponibles a pié de cocina., sin merma de la calidad y categoria del servicio
que se requiera servicio de cafeteria, buffet y restauracion.

3.2.- Exclusiones del objeto del contrato en el caso, de que un servicio determinado y
aislado en el tiempo, no pueda ser realizado por el adjudicatario por causas
suficientemente justificadas y acreditadas ante Ferias Jaén, asi como en el caso de
eventos con exigencias de cardcter excepcional se podra concertar la realizacion de ese
servicio con otro restaurador distinto al adjudicatario.

3.3.- Todos los servicios que la Empresa requiera seran contratados a través del
Departamento de FERIAS JAEN al objeto de garantizar su viabilidad técnica y de
seguridad, siendo solicitados con la antelacion suficiente al inicio del evento.

4.- ADECUACION, COMPLEMENTACION Y MANTENIMIENTO DE LAS
INSTALACIONES.-

4.1.- Adecuaciones y complementaciones.
El restaurador se compromete a mantener los servicios adecuados que por
imperativo que le marque la legislacion de Seguridad e Higiene vigente en cada
momento.
Serdn por su cuenta los gastos correspondientes a los servicios de desratizacion,
desinsectacion, la recogida de consumiciones, la retirada de basura generada por el
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servicio ( si FERIAS JAEN, suministra los mismos servicios podrd facturar la parte
que corresponda al adjudicatario).

Seran por cuenta adjudicatario la energia eléctrica, agua, gas, climatizacion, asi
como la vigilancia y custodia de las instalaciones, limpieza, limpieza diaria aseos
anexos a la cafeteria que diariamente da servicios, los pagos de tributos que deriven
de la explotacion del servicio (ain cuando FERIAS JAEN suministre lo mismo al
adjudicatario).

Seran por cuenta del adjudicatario los costes de mantenimiento de todos los equipos
¢ instalaciones en las areas a su cargo tanto de su propiedad como las cedidas por
FERIAS JAEN.

Seran por cuenta del adjudicatario todas las inspecciones y revisiones legales de
instalaciones asi como las acciones correctivas y o sanciones que puedan derivarse
de ellas.

Seran por cuenta del adjudicatario los gastos de registro de marcas, logos... etc, de
los restaurantes, cafeteria....

FERIAS JAEN, no se responsabiliza del deterioro de los elementos almacenados, en
fase de elaboracion o terminados, como consecuencia de averias producidas en las
instalaciones o equipos, incluidos corte de suministro eléctrico.

Los gastos que se deban de facturar a adjudicatario, seran facturados mensualmente
y se cobraran a la presentacion de la factura.

Asimismo y previa autorizaciéon de FERIAS JAEN, la Empresa podra acometer las
obras de mejora, que después se quedaran en beneficio del Recinto Provincial de
Ferias y Congresos de Jaén.

.2.- Personal

El personal del restaurador no tendra ninguna relacion con FERIAS JAEN.

El personal necesario para el servicio sera por cuenta de la Empresa, siendo el
adecuado en numero y profesionalidad para el servicio a ofrecer, asi como al dia en
las diferentes técnicas, de servicios de restauracion y atencion al c‘h‘e‘r‘l&de una
empresa de restauracion de primer orden. -

Los camareros/as estaran capacitados para atender en idioma inglés al publico
asistente.

Con respecto a todo el personal, la Empresa cumplird todas las obligaciones
laborales, legales y sociales impuestas por la normativa vigente en cada momento y
en especial debera estar al corriente en el pago de las cuotas y prestaciones del
Régimen de la Seguridad Social. A estos efectos justificard ante FERIAS JAEN la
realizacion de los pagos de las cuotas de la Seguridad Social.

4.3.- Mantenimiento de los locales e instalaciones.

El adjudicatario esta obligado a atender a su cargo el mantenimiento en perfecto
estado de uso y conservacion de las instalaciones y maquinaria a su servicio, tanto
de las de propiedad de FERIAS JAEN como las aportadas por el adjudicatario.
Asimismo, debera efectuar a su cargo la limpieza de los locales que se le entregan,
cuidando al maximo la presentacién e imagen de los locales abiertos al publico
(Bares, Buffet, Cafeterias, Restaurantes)

El restaurador esta obligado a que aparezca en un sitio visible de la entrada un rétulo
con el nombre comercial y categoria del establecimiento en todas las instalaciones
cedidas por FERIAS JAEN excepto en los Bares de la Sala Vip y Club del
Expositor.




5.- OBLIGACIONES DE LA EMPRESA.-

S.1.- Dar caracter absolutamente prioritario al Servicio de Restauracion necesario
para Certdmenes, Congresos y otros eventos que se celebren en FERIAS JAEN en
sus instalaciones, frente a cualquier otra actividad, externa o interna que La Empresa
tenga previsto atender. Siendo obligacion de concesionario el dar servicio minimo
que FERIAS JAEN determine.

El adjudicatario establecera un precio especial para los desayunos y almuerzos del
personal de FERIAS JAEN; asi como para los almuerzos de la Direccion de
FERIAS JAEN, para los almuerzos con clientes, en base a unos men(s a precio
igualmente especial. Los citados menus seran propuestos por la empresa y aceptados
por la Direccién de FERIAS JAEN.

El adjudicatario ofrecera sin cargo una Copa de Inauguracion con un minimo de 30
y un méximo de 50 personas de cada una de las ferias que se celebren.

Ademas siempre y cuando FERIAS JAEN garantice un minimo de 10 comensales
La Empresa deberd habilitar una zona reservada o comedor y/o mesas de uso
exclusivo para el personal de FERIAS JAEN, tanto durante la celebracién de
eventos como para periodos de no actividad.

La Empresa apoyard con maquinaria, menaje y servicio aquellas actividades
gastrondmicas que Ferias Jaén organice o en las que colabore.

El incumplimiento grave de estas obligaciones, que deberan ser notificadas por
escrito, podrd ser causa de rescision de contrato con el tercer aviso, si no fuera
subsanado el incumplimiento y reparados sus efectos.

En caso de rescision, la Empresa perdera el canon ya abonado por este concepto,
pudiendo FERIAS JAEN, exigir ademdas los dafios y perjuicios que las
circunstancias le haya ocasionado.

5.2.- Abonar puntualmente los pagos tal como se detalla en el presente Pliego.

5.3.- Pagar todos los impuestos, contribuciones, arbitrios o tasas del Estado,
Provincia y Municipio, asi como todas las cargas y gravamenes de caracter
obligatorio a favor de entidades y organismos oficiales que recaigan sobre la
explotacion del servicio de Restauracion durante la vigencia del presente contrato.
5.4.- Acreditar el cumplimiento de las obligaciones con la Seguridad Social, asi
como el cumplimiento de todas las obligaciones sociales y laborales exigidas por el
convenio laboral que sea de aplicacion y demas disposiciones legales y reglamentos
aplicables.

El personal del adjudicatario no tendra ninguna relacion laboral con FERIAS JAEN,
y caso de que por alguna Resolucion Judicial o Extrajudicial se decidiera lo
contrario, FERIAS JAEN podrd repercutir dicha responsabilidad a La Empresa.

5.5.- Suscribir y mantener en vigor mientras dure este contrato un seguro
multiriesgo sobre sus propios bienes que cubran por los capitales y garantias
adecuadas los dafios, pérdidas y gastos que un siniestro puede ocasionar en sus
instalaciones.

5.6.- Suscribir y mantener en vigor mientras dure este contrato y/o el adjudicatario
se encuentre en las instalaciones de FERIAS JAEN un seguro de Responsabilidad
Civil que garantice los dafios y perjuicios ocasionados a Terceros por el importe que
se estime adecuado de acuerdo con las cuantias que vienen fijando los Tribunales.
Dichas cuantias se actualizaran debidamente cada afio. Se fija en todo caso, una
cuantia de 600.000,00 € siniestro y una franquicia maxima de 150,25 € por siniestro
de dafios materiales; los dafios corporales no incluiran franquicia alguna.

A titulo informativo pero no limitativo se reconoceran en péliza expresamente como
Terceros a:
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o Consorcio para el Desarrollo de la provincia de Jaén.

o FERIAS JAEN y todo su personal.

o Los clientes, expositores y visitantes del Recinto Ferial y los empleados del
Servicio de Restauracion.

Se garantiza la responsabilidad civil derivada de los productos defectuosos
suministrados.

El Seguro asumira la cobertura de la defensa y las fianzas exigibles en via civil y/o
criminal.

El adjudicatario se obliga a acreditar en cada anualidad la actualizacion y el
mantenimiento en vigor del seguro mediante la presentacion del oportuno recibo
anual de renovacion.

5.7.- Los precios de las consumiciones directas y servicios concertados seran de
competencia de La Empresa si bien deberan estar en consonancia con la categoria
establecida por cada area y los tipos medios fijados en otros similares.

No obstante lo anterior, las listas de precios de servicios de pago directo, incluidos
las maquinas de vending, con caracter previo, deberdn ser presentadas a FERIAS
JAEN para su conocimiento y autorizacion y expuestas en lugar bien visibles dentro
de cada local, tanto en castellano como en inglés.

La Empresa viene obligada, solo para cuando existan eventos o certdmenes, a
establecer distintos menus a distintos precios, guardando la misma relacion entre
calidad y precio, tanto en los restaurantes como en los bares y autoservicios. Dichos
precios estaran acordes con el servicio de restauracion ofrecido con una gama de
distintos niveles para que puedan adaptarse los usuarios que utilicen el servicio y de
modo que sean asequibles a toda clase de consumidores que pueda tener FERIAS
JAEN, (congresistas, expositores, visitantes, montadores, etc.) y compatibles con
una explotacion econdomica razonablemente eficiente.

FERIAS JAEN participara activamente en la linea de servicios, ments y precios de
los que ha de disponer el servicio, atendiendo a los diferentes tipos de eventos a
celebrarse y la demanda de los diferentes clientes. En consecuencia, la Empresa
presentara de mayo a junio las distintas propuestas para e/ curso siguiente de
actividades (septiembre-junio) de ments y precios a FERIAS JAEN, siendo ésta
tltima quien lo aprueba.

El adjudicatario pondra a disposicion de los usuarios a diario un ment y una carta
variada. Igualmente cuando haya feria o evento un ment y carta variada adaptada al
mismo y un servicio para expositores.

En consecuencia, la empresa restauradora se compromete a proponer la mejor
solucién posible en funcion de las necesidades y posibilidades expuestas por los
clientes.

5.8.- La Empresa se hara cargo de las instalaciones, equipos y locales. Los recibird
en uso el tiempo de la duracion del contrato. Cualquier alteracién debera de ser
registrada y firmada por el adjudicatario al principio de la actividad.

Una vez terminado el periodo de vigencia de la adjudicacién, La Empresa se obliga
a efectuar la devolucion de todo lo que le fue entregado en correctas condiciones de
uso.

En el caso de que el adjudicatario no complete el inventario en los plazos marcados,
FERIAS JAEN, podra ejecutar el aval en su poder en la cantidad correspondiente.
5.9.- El adjudicatario podra prestar un servicio de restauracion para servir en los
propios stands de los expositores, cuando estos lo soliciten. Este servicio debera de
estar definido e incluir la limpieza de las zonas utilizadas durante el servicio.

5.10.- La Empresa adjudicataria queda obligada a realizar los servicios asumir los
compromisos concertados por FERIAS JAEN, y que tendran lugar durante la fecha




de ejecucién del presente contrato, a estos efectos la empresa adjudicataria sera
informada a la firma del contrato de los que se vayan a celebrar dentro de la fecha
de contrato a los precios ofertados y aceptados por la entidad organizadora.

5.11.- A fin de controlar las posibles quejas de los usuarios, la Empresa debera tener
a disposicion de los mismos, las Hojas de Reclamaciones oficiales y/o sistema
alternativo que FERIAS JAEN exija debidamente sefializado segin normativa
vigente.

La inspeccion se llevaré a cabo por la direccion de FERIAS JAEN.

El restaurador, decidira en todo caso los productos que ofrecera a los consumidores,
garantizando una calidad adecuada y decidiendo en todo caso qué productos y qué
marcas ofrece. No obstante lo anterior, la Empresa deberd conocer y aceptar los
acuerdos de patrocinio suscritos por FERIAS JAEN con las firmas
PATROCINADORAS o cualquier otra entidad relacionada con los servicios
restauracion, por los cuales el restaurador no podra realizar acciones de cardcter
promocional de cualquier producto que directamente o indirectamente sea
competidor de los que fabrican y comercializan ambas marcas.

En atencion a estos compromisos, el restaurador ofrecera los productos de las firmas
Patrocinadoras.

5.12.- No tener cerrado el servicio, ni siquiera por descanso semanal, durante los
perfodos en que tienen lugar el montaje, la celebracion y el desmontaje de los
distintos certamencs, ferias y otros eventos de tipo congresual.

5.13.- Atender los servicios que se adjudiquen, mediante un numero suficiente de
personal debidamente uniformado para el servicio en cuestion, con buena presencia
y aseados (pelo recogido, ligero maquillaje, maximo de un anillo por mano,
pendientes no colgantes y ufias sin colores llamativos). El uniforme del personal,
que sera por cuenta del restaurador, debera ser de modelo tnico para todos los
empleados que presten servicios en el Recinto Provincial de Ferias y Congresos. El
modelo debera ser aprobado por FERIAS JAEN de entre los modelos presentados
por La Empresa; de no aprobarse ninguno de estos modelos, FERIAS JAEN
indicard el disefio del uniforme.

5.14.- Mantener la explotacion y locales asignados debidamente atendidos tanto en
lo que se refiere a existencia y material como a mantenimiento, ornato y limpieza.
5.15.- Realizar las actividades propias del servicio segun las indicaciones de
FERIAS JAEN, sin invadir otras areas de la instalacion ferial, salvo autorizacion
expresa de la Direccion de FERIAS JAEN.

5.16.- No instalar en los locales asignados publicidad ni cualquier tipo de maquina
de juegos, discos o similares.

5.17.- No podré variarse el objeto de este contrato, ni destinar las instalaciones a
fines distintos de los establecidos en este documento, salvo autorizacion expresa de
la Direccién de FERIAS JAEN.

5.18.- El horario de apertura y cierre de restaurante, catering de feria y cafeteria se
fijara de mutuo acuerdo entre las partes atendiendo a prestar los servicios generales
y propias de las actividades que se celebran, y los necesarios para el personal del
FERIAS JAEN.

5.19.- No alquilar, subarrendar, traspasar o ceder por ningtn titulo a otra persona o
entidad mercantil, la explotacion de los servicios de restauracién contratados con
FERIAS JAEN siendo causa de resolucion inmediata del contrato, sin derecho a
indemnizacidn, la comision de tal acto o infraccidn.

5.20.- Ofrecer un alto nivel de calidad tanto en las presentaciones de sus productos,
como en la linea estética de la decoracién de sus montajes, siempre acorde a las
tltimas tendencias de los restauradores del momento (centros de mesas, flores,
luces, velas, etc.).




5.21.- Tener a disposicion de los eventos realizados en FERIAS JAEN, todo el
material necesario y en perfecto estado, para dar un servicio de calidad acorde con
los servicios actuales de los principales restauradores.

5.22.- Elaborar un Plan de Evacuacién y Seguridad para el control de acceso, del
orden publico, entrada y salida principal y de emergencia que deberan de
permanecer en todos momentos libres y didfanas.

5.23.- Contratacidn de un Plan de Desinsectacion, Desinfeccion y Desratizacion.
5.24.- Propuesta de retirada de deshechos y elementos necesarios para el desarrollo
de la actividad en la que cumple con las medidas medioambientales el
Concesionario en su oferta.

5.25.- Los productos de las cartas, mend, desayunos,...etc...., utilizaran como base
el Aceite de Oliva Virgen Extra y otros productos autdctonos de la provincia de
Jaén, denominando y referenciando los mismos, a nuestra cultura e historia.

6.- AUTORIZACIONES Y PROHIBICIONES.-

6.1.- Autorizaciones.
6.1.1.- Queda autorizado el adjudicatario para tener abierto el restaurante a la carta
al publico en general de lunes a viernes, alin cuando no se estén celebrando
certamenes o eventos congresuales.

6.2.- Prohibiciones:
6.2.1.- Queda prohibido todo tipo de publicidad por parte de La Empresa relativa a
las marcas de los productos que venda.
6.2.2.- No podran realizarse actividades prohibidas, juegos, loterias o rifas en las
instalaciones asignadas.
6.2.3.- Tampoco espectéaculos, si no es con la autorizacion de FERIAS JAEN y para
ello se estableceran las condiciones de los mismos.
6.2.4.-Si el adjudicatario declinase, en todo o en parte, atender los servicios
especificos que FERIAS JAEN demande, por incapacidad técnica o material,
FERIAS JAEN los contratara directa y libremente con Terceros.
FERIAS JAEN, excepcionalmente y cuando la naturaleza del evento lo requiera,
podrd autorizar a los expositores la comercializacién de bebidas y productos
alimentarios para el consumo de los visitantes en el propio Recinto, circunstancia
ésta que se pondra en conocimiento de la empresa adjudicataria.

Para cualquier aclaracién o consulta técnico-administrativa relativa a la presente
licitacidon podran dirigirse al Area de Publicidad de FERIAS JAEN, S.A, sito en Jaén,
Carretera de Granada s/n; recinto Provincial de Ferias y Congresos de Jaén, C.P. 23003;
Telf.: 953 086 980 —e-mail: general@ifeja.org;

Jaén, a 25 de Abril de 2016.

FERIAS JAEN, S.A




ANEXO TY II
INVENTARIO

ANEXO I - INVENTARIO INSTALACIONES RESTARURANTE PABELLON

FERIAL

Cocina restaurante Pabellon Principal Edificio Servicios :

NOMBRE MiRC MODELO REFERENCIA
Armario frigorifico Fagor ACRG-1032 0il0
Armario frigorifico Fagor ACRG-1032 130702 @)

Botellero Fagor MRG-250 750773
Botellero Fagor MRG-250 750774
i ] 1121210300
Baifo maria Fagor BME-910 97061317
1120210600
Plancha Fagor FTE-910 L 97090003
. 1120811200
Freidora doble Fagor FE-940 97090012
1121120200
Olla basculante Fagor SBE-910- Inox 97061274
. 1120311300
Cocina (2 placas) Fagor CE-920 97090009
. ] 1120311500
Cocina (4 placas) mas horno Fagor CE-941 97090026
1121320300
Horno Fagor HME-10/21 07051245

Al

Otro material auxiliar:

- 2 lavamanos

- 2 fregaderos de 2 senos

- 2 fregaderos de 1 seno

- 7 mesas de trabajo 1
cajon

- 1 mesa de trabajo
pequeiia




Sala cafetera restaurante Pabellon Principal Edificio

Servicios:
NOMBRE MARCA MODELO REFERENCIA
Cafetera (2 cuerpos) | La Rocca Expres LR-11/13583 3445
Molinillo café La Rocca Expres TAURO 118840
Botellero Coreco BE-150-E 749247
Botellero Fagor (1)
Vitrina expositora Infrico VMS-1350 108970239
Otro material auxiliar:
-1 fregadero con 1 seno
-1 estanteria
(1) No hay posibilidad de moverlos para verles las placas de identificacion.
OFFICE Pabellon Principal Edificio Servicios:
NOMBRE MARCA MODELO REFERENCIA
% 1210307200
Lavavajillas Fagor FI-120 97070028

Otro material auxiliar:

- mesa de trabajo en

“L”
- mesa de trabajo
pequeiia

BARRA DEL BAR Pabellon Principal Edificio Servicios:

NOMBRE MARCA MODELO REFERENCIA
Vitrina expositora Infrico VMS-1350 108970237
Vitrina expositora Infrico VMS-1350 108970238

Botellero Fagor SERIE MR (1)
Botellero Fagor SERIE MR (1)
Botellero Fagor SERIE MR (1)
Cubitera Fagor FCB-60-A 97060035875
Cubitera Fagor FCB-60-A 97060035876
Cafetera (4 cuerpos) | La Rocca Expres E AE 2782
Molinillo de café La Rocca Expres TAURO 118843
s 1210305200
Lavavajillas Fagor F1-48 97090056

Otro material
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auxiliar:

2 fregaderos 2 senos

2 mesas de trabajo

(1) No hay posibilidad de moverlos para verles las placas de identificacion.

COCINAS DEL BAR Pabellon Principal Edificio Servicios:

NOMBRE MARCA MODELO REFERENCIA
s 1210202200
Lavavajillas Fagor LVR-14 97090027
Baifio maria Fagor (1)
Cocina (2 placas) Fagor (1)
Plancha Fagor () -
Bandeja de fritos Fagor ()
5 Fagor 1120811402
Freidora FE-710 97070012
Armario frigorifico Fagor ACRG-1032 750717
Otro material auxiliar:
2 fregaderos 1 seno
2 mesas trabajo
pequeiias
Mesa de trabajo grande
Estanteria
Campana
SALA DEL FRIGORIFICO:
NOMBRE MARCA MODELO REFERENCIA
Frigorifico Zanotti Electronic BAS 123 TO2F 719206 A
Otro material
auxiliar:

Estanteria
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ANEXO II

INVENTARIO DEPENDENCIAS
RESTAURANTE CAFETERIA DEL
CONGRESOS.

1/ CAMARA FRIGORIFICA'Y CUARTO FRIO

RECINTO TAVER

EQUIPO EUROFRED SPLIT
ESTANTERIA LINEAL
ESTANTERIA ANGULAR
EQUIPO EUROFRED SPLIT
TOTAL MESA TRABAJO
GRIFO DUCHA

ESTANTE BALDA

2/ EQUIPAMIENTO DE COCINA

- Lavavajillas cupula Intecno Yap-1000
- Mesa salida lavavajillas Intecno

- Cocina 4 fuegos Fagor

- Freidora Fagor

- Plancha Fagor

- Extractor techo

- Mesa fregadero

- 2 mesas de trabajo

- Frigorifico 3 puertas Fagor

3/ EQUIPAMIENTO BARRA

- Vitrina Infrico

- Estanteria 3 baldas para vasos

- Frigorifico 3 puertas Fagor

- Mesa cafetera

- Fregadero

- Lavavajillas Fagor LVC - 21

- Cubitera ITV Delta Dp — 45?

- Cafetera MFM de 2 porta cafés ( en almacén)

Y COCINA
PALACIO DE




ANEXO III

Tarifas de los servicios de restauracion con especificacion de un contenido minimo y
precio maximo, estos servicios seran contratados y facturados por parte de FERIAS
JAEN y de forma directa con el cliente (empresa organizadoras de eventos) que utilicen
salas e instalaciones del Recinto.

TARIFA MAXIMA

CONCEPTO CONTENIDO MINIMO ADJUDICATARIO
DESAYUNOS y CAFES TIPO 1 Incluye : Café, zumo, agua 292 €
TIPO 2 Incluye : Café, zumo, agua y
variedad bolleria 417 €

TIPO 3 Incluye : Café, zumo, agua, variedad
bolleria y tostas aceite 4,58 €
TIPO 4 Incluye : Café, zumo, agua, variedad
dulces y salado 583 €
TIPO 5 Incluye : Café, zumo, agua, variedad
dulces y salado 8,33 €
OTROS

COCTAIL TIPO 1 Incluye : 12 entrantes y bebida 13,33 €
TIPO 2 Incluye : 15 entrantes y bebida 14,68 €
TIPO 3 Incluye : 18 entrantes, variedad de
dulces artesanos, bebida y vino rigja 16,25 €
TIPO 4 Incluye : 22 entrantes, variedad de
dulces artesanos, bebida y vino rioja 19,75 €
TIPO 5 Incluye : 26 entrantes, variedad de
dulces artesanos, bebida y vino rioja 22,33 €
TIPO 5 Incluye : 32 entrantes, variedad de
dulces artesanos, bebida y vino rioja 24 58 €

OTRAS VARIANTES




CONCEPTO

CONTENIDO MINIMO

TARIFA MAXIMA
ADJUDICATARIO

MENU PALACIO

TIPO 1 incluye: Centro de mesa encurtidos,
primer plato, segundo plato , postre, café y
bebida

11,25 €

TIPO 2 incluye: Centro de mesa encurtidos
y 1 entrante, primer plato, segundo plato
postre, café y bebida

13,75 €

TIPO 3 incluye: Centros de mesa
encurtidos y 2 entrantes , primer plato,
segundo plato , postre, café y bebida

16,50 €

TIPO 4 incluye: Centros de mesa
encurtidos y 3 entrantes , primer plato,
segundo plato , postre, café y bebida

20,42 €

TIPO 5 incluye: Centros de mesa
encurtidos y 3 entrantes , primer plato,
segundo plato , postre, café y bebida

23,33 €

TIPO 6 incluye: Centros de mesa
encurtidos y 4 entrantes , primer plato,
segundo plato , postre, café y bebida

25,83 €

TIPO 7 incluye: Centros de mesa
encurtidos y 4 entrantes , primer plato,
segundo plato , postre, café y bebida

27,42 €

TIPO 8 incluye: Centros de mesa
encurtidos y 4 entrantes , primer plato,
segundo plato , postre, café y bebida

31,67 €

TIPO 9 incluye: Centros de mesa
encurtidos y 4 entrantes , primer plato,
segundo plato , postre, café y bebida

36,67 €

OTRAS VARIANTES




CONCEPTO

CONTENIDO MINIMO

TARIFA MAXIMA
ADJUDICATARIO

MENU EMPRESAS

TIPO 0 incluye: Centros: Encurtidos y 3
entrantes, Segundo Plato a elegir entre dos,
postre, café, dulces y bebidas

22,08 €

TIPO 1 incluye: Centros: Encurtidos y 4
entrantes, Segundo Plato a elegir entre dos,
postre, café, dulces y bebidas

23,75 €

TIPO 2 incluye: Centros: Encurtidos y 5
entrantes, Segundo Plato a elegir entre dos,
ostre, café, dulces y bebidas

26,25 €

TIPO 3 incluye: Centros: Encurtidos y 6
entrantes, primer Plato y Segundo Plato a
elegir entre dos, postre, café, dulces y
bebidas

29,08 €

TIPO 4 incluye: Centros: Encurtidos y 7
entrantes, Plato unico a elegir entre tres
carnes o tres pescados, postre, café, dulces
y bebidas

33,33 €

TIPO 5 incluye: Centros: Encurtidos y 6
entrantes, Primer Plato y segundo Plato,
postre, café, dulces y bebidas

37,08 €

TIPO 6 incluye: Centros: Encurtidos y 6
entrantes, Primer Plato y segundo Plato,
postre, café, dulces y bebidas

39,17 €

TIPO 7 Copa de Vino incluye: Centros: 11
entrantes, 4 Centros de mesa y a elegir un
segundo entre carne y pescado , postre,
café, dulces y bebidas

39,17 €

TIPO 8 Copa de Vino incluye: 13
entrantes, 4 Centros de mesa, Primer Plato
y Segundo plato , postre, café, dulces y
bebidas

45,00 €

En este apartado el adjudicatario presentard la variedad de los servicios especificados, y
que seran valorados dentro a los criterios de adjudicacién apartado n° 8 punto 3 del
Pliego de Condiciones Particulares.







